
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Menu de la St Sylvestre 
75€ 

 

Huitre gelée, Crépinette de Canard, Tartare de 

pamplemousse, sabayon au safran du Périgord 

 

Esturgeon et caviar d’Aquitaine, mousseline de 

Topinambour et   éclats de noisettes 
 

Œuf en croute de Polenta et Poudre de corail, 

 jus de Carapace 

 

Foie Gras Poché, Bouillon de Volaille Truffé et 

Cardamome et légumes comme un pot au feu. 

 

Filet de Bœuf Wellington & Pomme Duchesse 

Sauce Pécharmant et à la Truffe 

 

Sélection de Fromages Affinés 

 

Omelette Napolitaine  

(glace vanille & Fraise, crème de châtaigne, cerise Jubilée) 
 

 

Après les douze coups de minuit, une Coupe de Champagne vous 

sera offerte pour fêter la fin de l’année passée et célébrer celle qui 

commence !!! 


