Q - ;o Saison Hivernale 2023

Les Entrées
Ontse u Mloment (Starter of the day) 8€
«gwuj:jmajgoglw»momm%}e,mw&ﬁéﬂedﬂamu&w 8€
(Octopus and local cheese fritter, red cabbage & light mayonnaise )
%ﬂﬁmaﬂgtgwmm%dgm%mmamgw 12€

(Scallops and Lillet soup with mushroom, vegetables and local Ham)

Cc’}:O/i/e 9»«1@ (C‘B@gp 5%&—@%0/{) mi-ouil anx baies ek ; de cacac 15€
/LQMﬂ/QJD/ S/MML
(Foie gras terrine with Goji berries, cranberries and cocoa nibs)

Nos Plats Principaux

§Mﬂﬂm)am u @Kexﬁ (the chef’s suggestion) 18€

Poisoon de la marée (fish of the day) 19€
(Beef Chuck Patty with fortified wine Sauce)
%Ww@wd%,ng&OMaf,md@M 23€
(Pigeon and Chard roll, Arabica et red Wine sauce)

%Aa/e "‘O@mw,ém«?m&e %m,omm&e @afoo/%e/b 26€

(Sweetbread flambéed with local walnut liquor, carrot spaghetti)

Nos Fromages et Desserts :

@osiette de sélection de & inés (plate of cheeses) 10€
’(/O/I’I’lzﬂﬂﬂ)/

Desoert du gozwb (dessert of the day) 7€
(Chocolate and Lychee Mousse)
(Frozen tangerine and passion fruit Mousse)
%dfﬂ%maugwﬂmédéo&ha@wg/gmw o€
(Hot local walnut cake with white chocolate)

i Jde ) i 1 boule :3€, 2 boules™ :5€, 3 boules: 7
@osortiment de Slaces @utisanales boule :3€, 2 boules* :5€, 3boules: 7€

KEXRKKXKKX

Nos Menus
Menw JM deo jowrs (pour valider le menu les trois services doivent pris a la commande):

8«1/{/1@'@8/1»%\/{4‘ @MS@%W/WSMMﬁ‘ &MM%WZQ'Z&\
%Mgﬂ;gawk (jusqu’al3ans) : @guﬁdfaooqm"‘ Mande WPQAAAQM‘F rmﬂ&wocmo&ooo&lwgﬂam:14€

- Tous nos plats sont faits maison (et peuvent demander un certain temps de préparation).
- Origine des viandes : France




