
 

 

Menu Saint Valentin 2022 
 

 

Pastilla ouverte de Homard à la mangue et fenouil,  

écume à l’estragon 
 

Ou 
 

Foie gras de canard mi-cuit, cœur de Byrrh  

coulis d’épinards & volaille du Périgord, poudre de Jambon noir 
 

**** 

Ris de veau et Knedlick, mousse de persillade 

comme un vol au vent à la truffe noire du Périgord 
 

Ou 
 

Maki de Cabillaud poché au lait de noisette, 

Sauce corail à la mandarine 
 

**** 

Comme un vacherin à l’hibiscus, poire et noix du Périgord 
 

Ou 
 

Cœur à la courge et chocolat noir, glace spéculoos 

 

 

 

 
 
45€ par personne (hors boisson) 


