Q - ;o Saison hivernale 2024

Les Entrées
Ontse u Mloment (Starter of the day) 8€

(Vegetables cook in tajine, smoked with rosemary and katsuobushi)
QWMMS@WWWAQQMMWQM@W 10€
(Fried fish fingers with quinoa, Safran and garlic mayonnaise)

Cc’}:ozi/e, gmo @Q@&QWMOM@@W%M,M&@M 16€

(Pan-fried Foie gras, with black lentils soup, pistachio pieces)

Nos Plats Principaux

gu%,wh,(m u W (the chef’s suggestion) 18€

Poisson de la marée (fish of the day) 19€
5X(S’ammmm@%afagw3ﬂwwm&gmgMWMW 23€

(Scallops on Coral bisque risotto, Yuzu “Beurre blanc ™)

Jde canard en comedure de @a/z/ngzu 25€
(Duck breast with hot slice of blue cheese with cacao)

&@m&egmuﬁ (gmd%oaﬁw&,@ml@,%mmm?m@maegmﬁ 27€

(Organic and local piece of beef, like an asian sauce, seasonable vegetables)

%aa/e?omwjémmﬁbaﬂm,ﬁf@ﬂy\wﬁ&emwa%w 28€
(Veal Sweetbread flambeed with local walnut liquor, carrots spaghetti)

Nos Fromages et Desserts :

@osiette de oélection de gfoozmaﬂm a%m (plate of cheeses) 10€
Desoert du go/wc (dessert of the day) 8€
Quartier de Fommes du limousin fondantes, Slaces spéculoos el soupe de grenade 8€
(Hot slices of local apple, speculoos ice cream and pomegranate soup)

Satean tendre au the set Matcha, creme au fait 3" amande ot Fibiscus 8€
(Matcha green tea cake, almond cream and Hibiscus jelly) (+2€ avec 1 boule chocolat blanc)
(Hot Blond chocolate cake, and coffee ice cream)

@osortiment de Glaces @utivanales 1 boule :3€, 2 boules :5€, 3 boules: 7€

Nos Menus
Nenu JM deo jours (pour valider le menu, les trois services doivent étre pris a la commande):
, .. . , , _
Ontuse dn Moment+ Foisson de la marée /ougqestion du cheft dessert du jouwr = 29€
(all three services must be selected at the time of ordering)

%M 81'133041/{ (jusqu’al3ans) : @guﬁ afa oo/q/we"‘ Mande %WM + moellewx an chocolat ou 3&“ =15€

- Tous nos plats sont faits maison (et peuvent demander un certain temps de préparation).
- Origine des viandes : France




